
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

本日
ほ ん じ つ

の献立
こ ん だ て

 

ごはん ・わかめと豆腐
と う ふ

の味噌汁
み そ し る

・チンジャオロース 

焼
や

きたらこ・牛
ぎゅう

 乳
にゅう

 

今年
こ と し

も虎
こ

杖
じょう

浜
はま

にある竹
たけ

丸渋谷
まるしぶや

水産
すいさん

さんから、虎
こ

杖
じょう

浜
はま

たらこの『焼
や

きたらこ』

を寄贈
き ぞ う

していただきました。感謝
かんしゃ

の気持
き も

ちを大切
たいせつ

に、いただきましょう。 

令和
れ い わ

７年
ね ん

９月
が つ

2２日
に ち

（月
げ つ

） 
きゅうしょく    ひ 

 白老町
しらおいちょう

には、牛肉
ぎゅうにく

や海産物
かいさんぶつ

、たまご、しいたけなどの特
とく

産品
さんひん

が

たくさんあります。学校
がっこう

給 食
きゅうしょく

では、「ふるさと給 食
きゅうしょく

」として、

白老産
しらおいさん

の食材
しょくざい

やアイヌ料理
りょうり

を用
もち

いた給 食
きゅうしょく

を提
てい

供
きょう

します。 

ふるさとの味
あじ

をおいしくいただきましょう！ 

アラスカ産
さん

と虎
こ

杖
じょう

浜産
はまさん

のスケトウダラ

の卵
たまご

を使用
し よ う

し、水
みず

、塩
しお

にこだわり、新鮮
しんせん

な素材
そ ざ い

を活
い

かした製品
せいひん

に仕上
し あ

げています。 

アラスカ産
さん

のスケトウダラは、とても寒
さむ

いアラスカベーリング海域
かいいき

で

獲
と

れます。水揚
み ず あ

げ後
ご

、船
ふね

の中
なか

ですぐに卵
たまご

を取
と

り出
だ

し、瞬間
しゅんかん

凍結
とうけつ

した

冷凍卵
れいとうらん

を使用
し よ う

しているので、新鮮
しんせん

な状態
じょうたい

を維持
い じ

することができます。 

一方
いっぽう

、虎
こ

杖
じょう

浜産
はまさん

のスケトウダラは、獲
と

ったその日
ひ

のうちに虎
こ

杖
じょう

浜
はま

で

卵
たまご

を取
と

り出
だ

し、卵
たまご

は工場
こうじょう

へ直送
ちょくそう

されます。「生卵
せいらん

」のまま秘伝
ひ で ん

の調味
ちょうみ

液
えき

に漬
つ

け込
こ

み熟成
じゅくせい

する昔
むかし

ながらの前浜
まえはま

の製法
せいほう

で仕上
し あ

げています。 

 

たらこを、北海道
ほっかいどう

など一部
い ち ぶ

の方言
ほうげん

で「紅葉子
も み じ こ

」と呼
よ

びます。赤
あか

く着 色
ちゃくしょく

したたらこが、紅葉
も み じ

のように見
み

えたことから「紅葉子
も み じ こ

」と呼
よ

ばれるように

なったと言
い

われています。他
ほか

にも「紅葉
も み じ

」と名
な

のつく食品
しょくひん

がいくつかあ

るので紹
しょう

介
かい

します。 

○鹿
しか

肉
にく

…紅葉
も み じ

と一緒
いっしょ

に鹿
しか

が描
えが

かれている花札
はなふだ

が由来
ゆ ら い

で「もみじ」と呼
よ

ぶ 

○鯛
たい

…秋
あき

の産卵後
さんらんご

、紅葉
も み じ

のようにウロコが赤
あか

くなることから、この時期
じ き

の 

天然
てんねん

の真鯛
ま だ い

を「もみじ鯛
だい

」と呼
よ

ぶ 

○大根
だいこん

おろし…唐辛子
とうがらし

と一緒
いっしょ

におろした大根
だいこん

おろしが赤
あか

くなることで、 

紅葉
も み じ

のイメージから「紅葉
も み じ

おろし」と呼
よ

ぶ 

竹
た け

丸渋谷
ま る し ぶ や

水産
す い さ ん

の 

「たらこ」ができるまで 

＋ ＝ 


